Amanida de bacalla amb salsa de romesco
Ensalada de bacalao con salsa de romesco

Faves a la catalana
Habas a la catalana

Carxofes fregides amb pernil saltejat
Alcachofas fritas con jamodn salteado

Orecchiette amb cremo
Orecchiette con cre

e xa?npinyons

Risotto.de llagogs i bolets (suplement +2,5€)
Risotto de langostgPs y setas (suplemento +2,5€)

Musaka d’alberginia amb carn
Musaka de berenjena con carne

Bacalla gffatin
Bacalao gmati

sa de pebre verd (suplement +6,00€)
pimienta verde (suplemento +6,00€)

a brasa o am
brasa o con sals

Entrecott
Entrecotte

Cacola d’arros negre de bacalla i carxofa (suplement +5,50€, Min. 2 persones)
Cazuela de arroz negro de bacalao y alcachofa (suplemento +5,50€, Min. 2 personas)

Rodo de pollastril farcit amb pinyons i panses amb salsa de cointreau
Rél i ‘eycy ] eEeS

u | vaipi| emiint +2,50€)
reStammmtgtaSL&ﬁlumgﬁnto +2,50€)
Pastis de formatge amb coulis de fruits vermells

Tarta de queso con coulis de frutos rojos

Crema catalana
Crema catalana

Flam casola de coco
Flan casero de coco

Disposem d’informacié SOBRE AL.LERGENS, consulteu al nostre personal

P.V.P: 14,90€ I.V.A. INCLOS. INCLOU PA, 1 AMPOLLA AIGUA NATURAL | COPA DE VI
P.V.P: 15,90€ I.V.A. INCLOS, CAP DE SETMANA I FESTIUS



