Amanida de 2 salmons (fumat i marinat) amb vinagreta de mostassa
Ensalada de 2 salmones (ahumado y marinado) con vinagreta de mostaza

Carpaccio de carbassa del nostre hort amb mozzarella i oli d’alfabrega
Carpaccio de calabaza de nuestro huerto con mozzarella y aceite de albahaca

Tagliatelle a la putanesca
Tagliattelle a la putanesca

Pebrots del piquillo farcits de W*andada de bacalla amb salsa de marisc
Pimientos del piquillg ndada de bacalao con salsa¥e marisco

s i bolets (suplément +2,5€)
sy setas (suplemento +2,5€)

P
s

Risotto,de’llago
Risotto de Iang)s

LY

Confit d’anec desmollat amb parmentier de patata | reduccio de figues i moscatell
Confit de pato desmigado con parmentier de patata y reduccion de higos y moscatell

imixurri
urri

saambs
salsa ch

Brinses de ved
Entrafia ge te

a brasa o am
brasa o con sals

Entrecott
Entrecotte

sa de pebre verd (suplement +6,50¢€)
pimienta verde (suplemento +6,50€)

Cassofa d’arros de marisc i crustaci (suplement +5,50€, Min. 2 persones)
Cazuela de arroz de marisco y crustaceos (suplemento +5,50€, Min. 2 personas)

Romescada de ||@lbarro o Llobarro filetejat a la planxa amb verduretes

entrecopes

restat et s &I e e

Pastis de formatge amb melmelada de figues
Tarta de queso con mermelada de higos

Mix de fruita natural
Mix de fruta natural

Flam casola de coco
Flan casero de coco

Disposem d’informacié SOBRE AL.LERGENS, consulteu al nostre personal

P.V.P: 16,50€ I.V.A. INCLOS. INCLOU PA, 1 AMPOLLA AIGUA NATURAL | COPA DE VI



